LATTA SIDAN

KLIPP

- Ar personalen pé Glassbolaget
organiserad?
- Ja, dom dr med i frysfacket!!!

- Nog dr det bra markvdardigt
att bara en vecka efter det att
Nisse hade borjat arbeta pé
@pappersbruket fick passjukal

- Vad har det tagit Gt Jonsson?
Han arbetar ju som en galning.
- Han har kipt 10 aktier i
foretaget.

- Antligen har jag fatt en chans
till bdttre anstdllining.

- Sé& roligt!

- Ja, jag blev uppsagd idag.

- Felet med lonen dr att det dr
alldelse for mycket manad kvar
i slutet pa pengarnal?!?

- Néir tinker du egentligen
betala tillbaka pengarna du dr
skyldig mig?

- Beklagar, men jag mdste till
och med be att fa bli svaret
skyldig.

- Det dr ett rysligt vider vi har
idag, direktorn.

- Virez

- Forlat direktérn. Det dr ett
rysligt vader idag enligt de
anstdlldas mening péd MBL-
motet i morse. Men det stir
naturligtvis direktéren fritt att
ha vilket vader han vill.

- Hur lang semester har du?

- Ungefir tva och en halv
manad.

-S4 ldnge?

- Ja, forst har jag fem veckor
och sedan har chefen ocksé fem
veckor.

- Jassa, du har varit pé
semester i England. Hade du
nagra svdarigheter med<
engelskan?

- Nd, inte jag, men
engelsmdnnen.

Den amerikanske turisten till
sin barare i Bagdad:

- Hir dr faktiskt varmare én i
helvetet.

- Ja, ni amerikaner har dd
varit éverallt.

.

(KAJ:S )

Hasses

(GOD APPELKAKA )
ska vi baka. De som
foljer mitt recept
utlovas en njutning for
gommen. Flitigt bruk
ger anledning képa ny,
langre livrem.

Skal av pajdeg:
100 gr smor

3/4 dl socker

1 4gg

3 dl vetemjsl

Fyllning:
5 dl Cre’'me Fraiche
2 dl vispgridde

2 dgg
1 1/2 dl socker

1 tsk vaniljsocker

Garnering:

& 3 épplen, ej alltfor sura )

bakruta

Rér smoret och sockret posigt. Till-
sétt dgget och arbeta sedan snabbt
ivetemjélettill en deg. Tryck utden
ienform medléstagbarbotten. For-
men boér rymma 2 L.

Blanda alla ingredienser till fyll-
ningen val och hill dem i skalet av
pajdegen.

Skala och kdrna ur dpplena. Skar
dem i tunna skivor (c:a 3 mm) lagg
skivornapé fyllningen och stré sver
kanel.

Graddai175-200 grader, c:al tim-
me. Kakan 4r firdig nér kanterna
bérjar lossna fran formen. Lat ka-
kan svalna i formen. Lossa form-
kanten fran bottnen. L&t kakan st&
kallt ndgon timme. Serveras kyl-
skédpskall eller rumsvarm, allt efter
smak.

En kopp kaffe och en bit av
kakan dr en utmirkt dessert.

Lasse Larsson tackar for sig

"Det har kénts fint att arbeta | ning som representant for

for Kinnasand, ett bra fore-
tag med trevlig personal

inklusive arbetsledning. Jag

har med andra ord trivts

mycket bra med min anstill-

. Novalin.

t Jag onskar Kinnasand

. och dess personal all

‘ framgang - och lycka till i
fortsattningen.

Goteborg i september 1987. Lars Larsson

God Helg onskar vi Er alla
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